Gestione dei dati HACCP

HACCP

O ‘Lote
0O 2024
0O 2023
O 73s
O 1734
O 3406
O zoz22
O zo21
O 3405
O 1733
O 3404

Matilde Ristorazione srl Ultimi 7 giorni

ter 3 dats range

- 27/4/20271-4/5/2021

[l

Programma di cottura

Prodotti da forno - Pan di spagna

Prodotti da forno - Pane / Panino

Manuale

Manuale

Manuale

Manuale

veloce

medio

medio

medaglioni manzo

4 mag 2027,

4 mag 2021,

4 mag 2027,

4 mag 2027,

4 mag 2027,

4 mag 2027,

3 mag 2021,

3 mag 2021,

3 mag 2021,

3 mag 2021,

08:22:10

07:29:14

07:14:13

04:56:10

04:56:04

04:51:32

09:05:35

08:13:47

08:13:31

07:41:05

continuo

00:38:37

00:52:44

00:56:35

01:42:49

00:40:38

02:37:18

01:06:33

03:33:57

03:34:48

00:27:57

Tutti gli stati v

Aperture porta

Apparscchio

diete

diete

forne secondi 13

forno secondi 15

forno secondi 16

diete

diete

forno secondi 16

forno secondi 15

forno secondi 16

B Mostra carichiincompleti 1 Esporta b ¢

Numero di sere

G115118082690070

G115118082690070

G225119072760006

G225119072760006

G225118082689998

G115118082690070

G115118082690070

G225118082689998

G225119072760006

G225118082689998

Gruppo

Matilde Ristorazione srl 5
Matilde Ristorazione srl :
Matilde Risterazione srl 3
Matilde Ristorazione srl 3
Matilde Ristorazione srl 3
Matilde Risterazione srl 5
Matilde Ristorazione srl :
Matilde Ristorazione srl 5
Matilde Ristorazione srl 5
Matilde Ristorazione srl E



<« HACCP

Prodotti da forno - Pane / Panino

MATILDE

RISTORAGIIOMNE

Procedimento Informazioni

= Temperatura camera di cottura <O~ Temperatura nucleo effettiva <O- Temperatura nuclea nominale Paorta e
200°C 200 °C
150°C 150 °C
100°C 100 °C
50°C 50 °C
0°C T T T T T T T 0°C
-10°C -10°C
07:30 07:45 08:00 08:15 08:30 08:45 09:00

Ora Data Parta Modalita 9] [DI ) Unita Energia



